
Fried dough sticks filled with cheese, a classic Venezuelan snack. Served hot with a green herb sauce made with fresh
herbs, garlic, and olive oil.

Bastoncini di formaggio avvolti in pasta croccante e fritti, tipici della cucina venezuelana. Serviti caldi con
salsa verde a base di erbe fresche, aglio e olio.

Tequeños (5 pezzi) con salsa verde  ......  €6

ANTIPASTI

Small fried arepas, crispy on the outside and soft inside, served with fresh cream. A traditional Venezuelan snack.

Piccole arepas fritte, croccanti fuori e morbide dentro, servite con nata fresca. Uno snack tradizionale
venezuelano.

Arepitas fritas con nata     ...... €5

Spaghetti alla Norma     ......  €9

Traditional Sicilian spaghetti with fried eggplant, tomato sauce, and salted ricotta*.

Spaghetti tipici siciliani con melanzane fritte, salsa di pomodoro e ricotta salata*.

Spaghetti with anchovies*, tomato, capers, olives, basil, and feta cheese*

Spaghetti con acciughe*, pomodoro, capperi, olive, basilico e feta*
Spaghetti alla Mediterranea  ......  €9

PRIMI PIATTI

Casarecce with cream, mushrooms, and chicken*, inspired by the classic Alfredo sauce and prepared in our house style.

Casarecce con crema di panna, funghi e pollo*, ispirate alla classica salsa Alfredo e preparate in stile della casa.
Casarecce della casa  ......  €11

Risotto with gorgonzola, caramelized pears, and walnuts.
Risotto con gorgonzola, pere caramellate e noci.

Risotto al gorgonzola     ......  €12

Casarecce with pesto sauce made from fresh basil, olive oil, garlic and pine nuts.
Casarecce con salsa pesto a base di basilico fresco, olio d’oliva, aglio e pinoli.

Casarecce al pesto     ......  €9

Creamy risotto with dried porcini and fresh mushrooms
Risotto cremoso con funghi porcini secchi e funghi freschi

Risotto al funghi      ......  €12

A selection of our signature starters, a journey through Argentine and Venezuelan flavors. Perfect for sharing.

Selezione dei nostri antipasti più rappresentativi, un viaggio tra sapori argentini e venezuelani. Perfetto da
condividere.

Mix di antipasti: Tequeños, empanadas e arepe fritte (per due persone) ......  €10

Traditional Argentine fried pastries, golden and crispy, filled with flavorful beef or seasonal vegetables. Served with
chimichurri, a fresh and vibrant herb sauce.

Fagottini di pasta tipici dell’Argentina, fritti fino a doratura e ripieni di carne saporita oppure verdure. Serviti
con chimichurri, una salsa fresca e aromatica.

Empanadas argentine (2 o 4 pezzi) con chimichurri – carne o verdure     ......  €4,5 - €8

        Vegan           Vegetariano

* Tutti questi ingredienti possono essere rimossi o sostituiti con la loro versione vegana o vegetariana. Chiedere i dettagli per ogni piatto.

Coperto €2 a persona

Cover charge €2 per person



Milanesa Argentina ......  €12
Milanesa impanata e dorata a scelta tra carne, pollo, maiale o melanzana    . Servita con insalata verde
fresca e contorno a scelta tra patate fritte o patate dolci al forno.
Breaded and golden Argentine-style milanesa with your choice of beef, chicken, eggplant    , or pork. Served with
fresh green salad and your choice of fries or roasted sweet potatoes.

        Vegan           Vegetariano

SECONDI PIATI

Breaded and golden milanesa topped with tomato sauce, melted mozzarella, and oregano. Served with fresh green
salad and your choice of fries or roasted sweet potatoes.

Milanesa impanata e dorata, condita con salsa di pomodoro, mozzarella fusa e origano. Servita con insalata
verde fresca e contorno a scelta tra patate fritte o patate dolci al forno.

Milanesa Argentina alla Parmigiana ......  €14

Esperienza di grigliata Argentina.....  €18 a persona

The dinner is served in multiple courses, following the traditional rhythm of the Argentine asado. Throughout the
evening, we offer a selection of carefully chosen meat cuts, slowly cooked over the grill. Each course is
accompanied by seasonal grilled vegetables, green salad, and chimichurri, a traditional aromatic sauce that
perfectly enhances the flavor of the meat.

La cena viene servita in più passaggi, seguendo il ritmo tradizionale dell’asado argentino. Durante la serata
proponiamo diversi tagli di carne selezionati, cotti lentamente alla brace. Ogni servizio è accompagnato da
verdure di stagione grigliate, insalata verde e chimichurri, una salsa aromatica tipica ideale per esaltare la
carne.

ESPERIENZA ALLA BRACE ARGENTINA

DOLCI

Chocotorta    ......  €6

Traditional Argentine chilled layered dessert made with chocolate biscuits, dulce de leche, and cream.

Dolce freddo tipico argentino a strati, preparato con biscotti al cioccolato, dulce de leche e crema.

Lime Pie    ......  €6

Creamy lime pie on a biscuit crust, topped with chantilly cream.

Torta cremosa al lime su base di biscotto, con crema chantilly.

Granita di stagione    ......  €4

Granita made with seasonal fruit. Ask for the available flavors.

Granita preparata con frutta di stagione. Chiedere i gusti disponibili. 

Servizio unico: inizio ore 20:30, solo su prenotazione.
Single seating: starts at 20:30, reservation required.

Venezuelan arepas filled with mechada (slow-cooked shredded beef) and cheese, served with caprese salad of
fresh tomato, mozzarella, and basil.

Arepas venezuelane ripiene di carne mechada (manzo sfilacciato) e formaggio, accompagnate da insalata
caprese con pomodoro fresco, mozzarella e basilico.

Arepa di carne sfilacciata con insalata caprese ...... €13



BEVANDE

Coca-Cola in vetro 1 L ......  €4,5

BIBITE

Coca-Cola Zero in vetro 1 L ......  €4,5

Coca-Cola lattina 33 cl ......  €2,5

Coca-Cola Zero lattina 33 cl ......  €2,5

Sprite lattina 33 cl ......  €2,5

Fanta lattina 33 cl ......  €2,5

Acqua naturale/frizzante in vetro 1 L ......  €2,5

Acqua naturale/frizzante in vetro 75 cl ......  €2

Succo Yoca Pesca e Mango 20 cl ......  €1,5

Succo Yoca Mela Verde 20 cl......  €1,5

BIRRE

Moretti 33 cl ......  €3,5

Moretti 66 cl ......  €5

Dreher 33 cl ......  €3,5

Dreher 66 cl ......  €5

VINI

Sensiverso, Santa Anastasia, Bio, Syrah, 2021 ......  €35

Passomaggio, Santa Anastasia, Bio, Nero d’Avola, 2023 ......  €16

Sinestesia, Santa Anastasia, Bio, Sauvignon Blanc, 2025 ......  €18

Zurrica, Santa Anastasia, Bio, Chardonnay, 2025 ......  €17

Vino Bianco Bio, Santa Anastasia, 500ml .......... €6

Vino Rosso Bio, Santa Anastasia, 500ml .......... €6

VINI ARGENTINI

Catena, Bodega y Viñedos Catena, Malbec, Mendoza,  2023  ......  €52

Crios, Susana Balbo, Malbec, Valle de Uco, Mendoza, 2023 .......... €34

El Enemigo, Bodega Aleanna, Cabernet Franc,  Mendoza, 2022 ......  €65

DIGESTIVI

Rum Venezuelano Diplomatico  ......  €4

Amaro Branca ......  €3

Limoncello  ......  €2


